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SA L ATE  

Grüner Salat          12 
Blattsalat mit Kräutern  

Gemischter Blattsalat         16 
Saisonale Blattsalate und verschiedene Gemüsesalate 

Siedfleisch Salat   einfach / garniert 16 / 24 
dünne Rinderbruststreifen mit verschiedenen Salaten 

Klassischer Salatteller     
mit Frühlingsrollen   26 
mit Pouletbruststreifen   28 
mit Egliknusperli   28 

Jeder Salat serviert nach Ihrer Wahl mit: 

– Italian Dressing  
– French Dressing 
– Saisonales Hausdressing 

VORSPEISEN 

Hausgemachte Poulet-Frühlingsrolle  4 Stück 18 
mit süss-sauer Chili Sauce  

Croque Monsieur   12 
Knuspriges Schinken-Käse Sandwich mit Alpkäse überbacken 

Roast-Beef Teller   kl. Portion / gr. Portion 24 / 36 
Rosa Rindsbratenscheiben, Pommes Frites,  
Salat Bouquet und Sauce Remoulade 
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PASTA U N D V EGI 

Penne all‘Arrabiata 22 
Teigwaren mit scharfer Tomatensauce 

Gemüse-Früchte Curry   26  
mit Jasmin Reis, Gemüse, Früchte und Bananenchips 
 

Tomaten-Mascarpone Risotto     28 
mit grillierten Zucchetti, schwarzem Knoblauch, Pico de Gallo 
und Belper Chnolle  

H AU P TSPEISEN 

Kalbsbratwurst  26 
mit Zwiebelsauce und Pommes Frites 

Rotes Poulet Curry   32  
mit Jasmin Reis, Früchten und Bananenchips 

Wiener Schnitzel vom Kalb 40 
mit Preiselbeeren und Pommes Frites 

DESSERTS  

Eiskaffee          klein / normal 12/16 
mit Kaffeeglace, Espresso und Rahm 

Coupe Dänemark        klein / normal 10/14 

Unsere Glace- und Sorbet- Aromen:  
Vanille, Schokolade, Kaffee, Joghurt, Himbeersorbet, Zitronensorbet 


